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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 02.11. Dienstag 03.11. Mittwoch 04.11. Donnerstag 05.11. Freitag 06.11. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Geflügelcipollata 
Sämiger Risotto 

Jus  
Erbsengemüse 

Suppe oder Salat 
Rindsbraten an 

Rotweinjus 
Kartoffelküchlein 
Glasierte Karotten 

Tagesdessert 

Suppe oder Salat 
Rindsbraten an 

Rotweinjus 
Kartoffelküchlein 
Glasierte Karotten 

Tagesdessert 

Suppe oder Salat 
Rindsbraten an 

Rotweinjus 
Kartoffelküchlein 
Glasierte Karotten 

Tagesdessert 

Gebratenes Felchenfilet 
Bratkartoffeln 

Fenchel à la crème 

Vegi 

Tortilla  
gefüllt mit Brie, Tomaten  

und Oliven 
Herbstgemüse 

Cremiges Pilzrisotto 
Petersilie 

Marinierter Rosso 

Panierter Tofu 
Rahmwirz 

Kartoffelgnocchi 

Blumenkohlsteak 
im Knuspermantel 

Petersilienkartoffeln 
Tagesgemüse 

Tagliatelle mit 
Linsenbolognese 

Parmesan 

Spezial 

Schweinsbratwurst 
Zwiebelsauce 
Pommes frites 
Herbstgemüse 

Schweinsbratwurst 
Zwiebelsauce 
Pommes frites 
Herbstgemüse 

Schweinsbratwurst 
Zwiebelsauce 
Pommes frites 
Herbstgemüse 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 

Rosmarinkartoffelstock 
Speckbohnen 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 

Rosmarinkartoffelstock 
Speckbohnen 

Dessert 
Thurgauer  

Süssmostcreme 
Brownies garniert  Zimt-Panna cotta 

Lauwarme Zwetschgen  
Vanilleglace 

Caramelchöpfli 


