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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 Montag 26.10. Dienstag 27.10. Mittwoch 28.10. Donnerstag 29.10. Freitag 30.10. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Geschmortes Wildragout 
Preiselbeerschaum 

Spätzli 
Rotkraut 

 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Rindsgeschnetzeltes 

«Stroganoff» 
Pilawreis mit Erbsen 

Sauerrahm 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Rindsgeschnetzeltes 

«Stroganoff» 
Pilawreis mit Erbsen 

Sauerrahm 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Rindsgeschnetzeltes 

«Stroganoff» 
Pilawreis mit Erbsen 

Sauerrahm 
Tagesdessert 

Gebratenes Felchenfilet  
vom Zürichsee 

Rosmarinpolenta 
Weissweinschaum 

Mandelbroccoli 

Vegi 
Hausgemachte  

Käsequiche 
Herbstgemüse 

Blätterteigpastetli 
mit mediterranem 

Gemüseragout 
Pesto 

Tortelloni mit Spinat und 
Ricotta gefüllt 
Tomatensugo 

Toggenburger Bergkäse 

Grünes Gemüsecurry 
Bratreis 

Apfelchutney 

Lauchstrudel mit 
Champignons 

Röstgemüsepüree 
Veganer Jus 

Spezial 

Hörnli  
mit Rindsgehacktem 

Toggenburger Bergkäse 
Öpfelmus 

Hörnli 
mit Rindsgehacktem 

Toggenburger Bergkäse 
Öpfelmus 

Pouletoberschenkelsteak 
Champignonsrahmsauce 

Ofentomate 
Brätler 

Schweinssteak 
Champignonsrahmsauce 

Ofentomate 
Brätler 

Schweinssteak 
Champignonsrahmsauce 

Ofentomate 
Brätler 

Dessert 
«Heisse Liebe» 

Vanilleglace mit warmen 
Beeren 

 Chantal`s  
Schwedische 
Zimtschnecke 

Schwarzwälder Schnitte 
Marronimousse 

garniert 

Hausgemachte 
Apfelküchlein 
Vanillesauce 


