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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 Montag 19.10. Dienstag 20.10. Mittwoch 21.10. Donnerstag 22.10. Freitag 23.10. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Rindshamburger mit 
seinen Garnituren 

Pommes frites 
Cocktailsauce 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Hackbraten «Art des 

Hauses» 
Rotweinjus 

Kartoffel-Kürbispüree 
Speckbohnen 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Hackbraten «Art des 

Hauses» 
Rotweinjus 

Kartoffel-Kürbispüree 
Speckbohnen 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Hackbraten «Art des 

Hauses» 
Rotweinjus 

Kartoffel-Kürbispüree 
Speckbohnen 
Tagesdessert 

Felchenfilet vom 
Zürichsee 

im Knuspermantel 
Kartoffelkuchen 

Rahmlauch 

Vegi 

Tortilla gefüllt mit 
Röstgemüse 

Tomaten 
Toggenburger 

Bergkäse 
Herbstgemüse 

Dinkel Crêpes gefüllt mit 
Gorgonzola-Birnencreme 

Rahmspinat 

Gebackener Brie 
mit Salatgarnitur 
Petersilienjogurt 

Kartoffelgnocchi 
mit Federkohl, Baumnuss, 

Erbsen 
Weissweinschaum 

Vegetarische Älpler 
Maggronen mit 
Dinkelteigwaren 

Kartoffeln 
Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Spezial 

Schweinshalsbraten 
Rosmarinrahmsauce 

Kartoffelkroketten 
Herbstgemüse 

Schweinshalsbraten 
Rosmarinrahmsauce 

Kartoffelkroketten 
Herbstgemüse 

Schweinshalsbraten 
Rosmarinrahmsauce 

Kartoffelkroketten 
Herbstgemüse 

Hausgemachte  
Quiche Lorraine 
Champignonflan 

Kräuterquark 

Hausgemachte 
Quiche Lorraine 
Champignonflan 

Kräuterquark 
 

Dessert 
Aargauer Rüeblikuchen 

mit Rahm 
Apfel-Streuselkuchen 

garniert 
Karamellisierte Birne mit 

Vanilleglace 
Dunkles 

Schokoladenmousse 
Gebrannte Creme 


