O

0 R N S BIOCUISINE Wochenmenu vom 12. bis 16. Oktober 2026
°Q? * % %
Montag 12.10. Dienstag 13.10. Mittwoch 14.10. Donnerstag 15.10. Freitag 16.10.
Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Salat Griiner oder Griiner oder Griiner oder Griiner oder Griiner oder
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Wochenhit Wochenhit Wochenhit
Pouletoberschenkelsteak Ta.gessuppe oder Salat Ta.gessuppe oder Salat Ta.gessuppe oder Salat Gebratenes Felchenfilet
. Wildgeschnetzeltes an Wildgeschnetzeltes an Wildgeschnetzeltes an L
Fleisch / Pfeffersauce . ; . vom Zirisee
. ; Preiselbeerrahmsauce Preiselbeerrahmsauce Preiselbeerrahmsauce .
Fisch Tagliatelle st2li stzli sizli Blattspinat a la creme
Broccoli mit Mandeln Spatzli Spatzli Spatzli Mandelkartoffelbéllchen
Rotweinbirne, Rotkraut Rotweinbirne, Rotkraut Rotweinbirne, Rotkraut
Tagesdessert Tagesdessert Tagesdessert
Ravioli rosso und verde Bilis Karottenflan mit
aus unserer Auberginenpiccata Toggenburger Heukase Gebackener Blumenkohl .
A . . . . Panierter Tofu
Vedi Nudelwerkstatt Auf Kirbisrisotto Oliven im Dinkelteig mit Kartoffel-Kiirbisrosti
egi Lauchgemiise Gerosteter Blumenkohl Petersilienwurzel- Bulgur mit Lauch Sauce Choron
Weissweinsauce Basilikum-Creme fraiche Kartoffelpiiree Mediterraner Joghurtdip
Krauterpesto Rostgemusejus
Gescr_lmorte Geschmorte Siedfleisch Siedfleisch Siedfleisch
Schweinshaxe Schweinhaxe . . A
Spezial Gremolata Gremolata Bouillonkartoffeln Bouillonkartoffeln Bouillonkartoffeln
P Meerrettichsauce Meerrettichsauce Meerrettichsauce
Polenta Polenta .. ", -
. .. Wurzelgemiise Wurzelgemiise Wurzelgemiise
Fenchelgemiise Fenchelgemiise
Dessert Zitronencake Birnenmousse Biskuitroulade mit Beeren Soufflé mit Schaumwein Apfeljalousie mit

vom Lenz

Vanilleglace

Bei Nichtverfiigbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus

Umstellungsbetrieben.
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser

Personal.

Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz.
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee)

Menu ohne Vorspeise
Menu, 1 Vorspeise
Menu, 2 Vorspeisen
Mittagshit inkl. Dessert
Tagesdessert

Fr.18.50
Fr.21.50
Fr.24.50
Fr.25.50
Fr. 5.90

8374 Dussnang
0719955594
gastronomie@korn.haus

KORN.HAUS Produktion
Schwalbenstrasse 7 gandel

Ausbildung | Integration
Wohnen




