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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 Montag 21.09. Dienstag 22.09. Mittwoch 23.09. Donnerstag 24.09. Freitag 25.09. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Schweinshalsbraten 
Bratenjus 
Rotkraut 

Kartoffelgratin 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Kalbsgeschnetzeltes mit 
Champignonrahmsauce 

Kartoffelrösti 
Saisongemüse 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Kalbsgeschnetzeltes mit 
Champignonrahmsauce 

Kartoffelrösti 
Saisongemüse 
Tagesdessert 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Kalbsgeschnetzeltes mit 
Champignonrahmsauce 

Kartoffelrösti 
Saisongemüse 
Tagesdessert 

Pochiertes Fischragout 
Dill-Weissweinsauce 

Zitronencouscous 
Mangold 

Vegi 

Ravioli piccante 
aus unserer 

Nudelwerkstatt 
Gorgonzolasauce 

Karamellisierte  
Birnenwürfeli 

Gemüsestrudel  
Lauch à la crème 
Marinierter Rosso 

Wraps gefüllt mit 
Avocado, Tomate, Gurken 

Und Mozzarella 
Saisongemüse 

Karotten- und Broccoliflan 
Karottensud 

Peterliöl 
Zweierlei Gemüse 

Gemüsecurry 
Bratreis 

Mangochutney 

Spezial 

Pouletbrustpiccata 
Tomatensugo 

Tagliatelle 
Herbstgemüse 

Pouletbrustpiccata 
Tomatensugo 

Tagliatelle 
Herbstgemüse 

Hausgemachter 
Hackbraten 

Champignonsrahmsauce 
Brätler 

Herbstgemüse 

Hausgemachter 
Hackbraten 

Champignonsrahmsauce 
Brätler 

Herbstgemüse 

Hausgemachter 
Hackbraten 

Champignonsrahmsauce 
Brätler 

Herbstgemüse 

Dessert Frischer Fruchtsalat Tiramisu 
Panna cotta mit 

Zwetschgenpulpe 
Apfelwähe 

Weisses 
Schokolademousse 


