0 R N S BIOCUISINE Wochenmenu vom 7. bis 11. September 2026
0@2 %* % %
Montag 07.09. Dienstag 08.09. Mittwoch 09.09. Donnerstag 10.09. Freitag 11.09.
Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Salat Griiner oder Griiner oder Griiner oder Griiner oder Griiner oder
Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat Gemischter Salat
Wochenhit Wochenhit Wochenhit
. Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat Tagessuppe oder Salat
Pouletob\%frc]:hGerri“(elspless Pouletinvoltini gefiillt mit : Pouletinvoltini gefiillt mit i Pouletinvoltini gefillt mit Geschmorter
Fleisch / L Kirbispiree Kirbispiree Kurbispiree Rindfleischvogel
. Olivenjus : . : :
Fisch Polenta im Knuspermantel im Knuspermantel im Knuspermantel Kartoffelgratin
Ofentomate Rosmarinjus Rosmarinjus Rosmarinjus Rotkraut
Kartoffelgnocchi Kartoffelgnocchi Kartoffelgnocchi
Gerostete Selleriewdirfel Gerostete Selleriewiirfel Gerostete Selleriewdirfel
Fusilli mit Broccoligemiise Griines Gef?'”e. Zuhckghettl Bratlinge von gerdstetem Auberginenpiccata
a se-Thai-Curr mit Frischkase Griinkern mit Tomatensauce
Vegi an Krautersauce Gemise-Thai y Tomatensauce
Gerostete Pinienkerne Fried Rice Wiirziger Krauterdip Dinkelteigwaren
L Tabouleh . . R . .
Marinierter Rucola Mangochutney T N Zweifarbige Riebli Saisongemiise
agesgemiise
Frittierte Champgnons im | Frittierte Champlgnons im Kalbsbratkiigeli mit Kalbsbratkiigeli mit Kalbsbratkiigeli mit
Backteig mit Backteig ; . .
. Champignonsrahmsauce Champignonrahmsauce Champignonrahmsauce
Spezial Sauce Tartar Sauce Tartar . o . - - . : . . .. . ;
im Blatterteigpastetli im Blatterteigpastetli im Blatterteigpastetli
Salzkartoffeln Salzkartoffeln o2 o o2
. - . - Risi-Bisi Risi-Bisi Risi-Bisi
Saisongemiise Saisongemlise
Dessert Zwetschgencréme Schoko-Kokos-Kuchen Caramelchopfli Frischer Fruchtsalat Rieblimuffin

Bei Nichtverfiigbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus
Umstellungsbetrieben.

Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser
Personal.

Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz.
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee)

Menu ohne Vorspeise
Menu, 1 Vorspeise
Menu, 2 Vorspeisen
Mittagshit inkl. Dessert
Tagesdessert

KORN.HAUS Produktion

Ausbildung | Integration

Fr.18.50
Fr.21.50 Schwalbenstrasse 7 Handel
:zr. gggg 8374 Dussnang
r.25.
Fr 500 0719955594

gastronomie@korn.haus

Wohnen




