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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 Montag 07.09. Dienstag 08.09. Mittwoch 09.09. Donnerstag 10.09. Freitag 11.09. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Pouletoberschenkelspiess 
vom Grill 
Olivenjus 
Polenta 

Ofentomate 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Pouletinvoltini gefüllt mit 

Kürbispüree 
im Knuspermantel 

Rosmarinjus 
Kartoffelgnocchi 

Geröstete Selleriewürfel 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Pouletinvoltini gefüllt mit 

Kürbispüree 
im Knuspermantel 

Rosmarinjus 
Kartoffelgnocchi 

Geröstete Selleriewürfel 

Wochenhit 

Tagessuppe oder Salat 
Pouletinvoltini gefüllt mit 

Kürbispüree 
im Knuspermantel 

Rosmarinjus 
Kartoffelgnocchi 

Geröstete Selleriewürfel 

Geschmorter 
Rindfleischvogel 
Kartoffelgratin 

Rotkraut 

Vegi 

Fusilli mit Broccoligemüse 
an Kräutersauce 

Geröstete Pinienkerne 
Marinierter Rucola 

Grünes  
Gemüse-Thai-Curry 

Fried Rice 
Mangochutney 

Gefüllte Zucchetti  
mit Frischkäse 
Tomatensauce 

Tabouleh 
Tagesgemüse 

Bratlinge von geröstetem 
Grünkern 

Würziger Kräuterdip 
Zweifarbige Rüebli 

Auberginenpiccata  
mit Tomatensauce  

Dinkelteigwaren 
Saisongemüse 

Spezial 

Frittierte Champignons im 
Backteig mit  
Sauce Tartar 

Salzkartoffeln 
Saisongemüse 

Frittierte Champignons im 
Backteig 

Sauce Tartar 
Salzkartoffeln 
Saisongemüse 

Kalbsbrätkügeli mit 
Champignonsrahmsauce  

im Blätterteigpastetli 
Risi-Bisi 

Kalbsbrätkügeli mit 
Champignonrahmsauce 

im Blätterteigpastetli 
Risi-Bisi 

Kalbsbrätkügeli mit 
Champignonrahmsauce 

im Blätterteigpastetli 
Risi-Bisi 

Dessert Zwetschgencrème Schoko-Kokos-Kuchen Caramelchöpfli Frischer Fruchtsalat Rüeblimuffin 


