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Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 03.08. Dienstag 04.08. Mittwoch 05.08. Donnerstag 06.08. Freitag 07.08. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe  

Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 
Grüner oder 

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Currywurst vom Schrofen 
Hof 

Pommes frites 
Sommergemüse 

WOCHENHIT 

Tagessuppe oder Salat 
Geschmorte 

Rindsaftplätzli 
Vollmondbiersauce 

Vichykarotten 
Schupfnudeln 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Tagessuppe oder Salat 
Geschmorte 

Rindsaftplätzli 
Vollmondbiersauce 

Vichykarotten 
Schupfnudeln 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Tagessuppe oder Salat 
Geschmorte 

Rindsaftplätzli 
Vollmondbiersauce 

Vichykarotten 
Schupfnudeln 
Tagesdessert 

Gebratenes Duo von der 
Forelle 

Weissweinsösschen 
Pilawreis 

Blattspinat 

Vegi 

Fusilli mit 
Gorgonzolasauce 

Geröstete Baumnüsse 
Marinierter Rosso 

Hausgemachte 
Gemüselasagne 
Tomatensugo 
Rucolapesto 

Gemüse-Kokos-Curry  
Hausgemachtes  

Fladenbrot 

Spinat-Ricotta-Ravioli 
mit Kräuterrahmsauce 

Parmesanflocken 
Rotes Pesto 

Auberginenschnitzel mit 
Röstgemüepüree 

Broccoli 

Sommerhit 
Käse-Speck-Quiche 

mit Blattsalat 
Käse-Speck-Quiche  

mit Blattsalat 
Käse-Speck-Quiche 

mit Blattsalat 
Käse-Speck-Quiche 

mit Blattsalat 
Käse-Speck-Quiche 

mit Blattsalat 

Dessert Zitronenfrappé 
Cupcakes mit 
Beerenfrosting 

Panna cotta mit 
Zwetschgenkompott 

Mango-Joghurtcrème 
garniert 

Biskuitroulade  


