
 

   Wochenmenu vom 20.04. bis 24.04.2026 
 

Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 20.04. Dienstag 21.04. Mittwoch 22.04. Donnerstag 23.04. Freitag 24.04. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe 

Salat Grüner oder  
Gemischter Salat 

Grüner oder  
Gemischter Salat  

Grüner oder  
Gemischter Salat 

Grüner oder  
Gemischter Salat 

Grüner oder  
Gemischter Salat 

Wochenhit  

WOCHENHIT 
Hausgemachtes 

Cordonbleu 
vom Schwein 

Pommes frites 
Marktgemüse 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 
Hausgemachtes 

Cordonbleu 
vom Schwein 

Pommes frites 
Marktgemüse 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 
Hausgemachtes 

Cordonbleu 
vom Schwein 

Pommes frites 
Marktgemüse 
Tagesdessert 

 

Fisch/Fleisch 

Kalbsbraten 
Senfjus 

Serviettenknödel 
Saisongemüse 

Rindsgehacktes 
mit Hörnli 
Apfelmus  

Gebratene Pouletbrust 
Folienkartoffel 

Grillgemüse  
Kräuterquark 

Rahmschnitzel vom 
Schwein 
Nudeln 

Vichykarotten 

 
Lachsfilet auf 

Blattspinat 
Rieslingschaumsauce 

Bratkartoffeln 
 

Vegi 

Tortelloni 
mit Spinat-Ricottafüllung 

Tomatensugo 
Parmesan 

Auberginenschnitzel 
auf Karottenpüree   

Fetawürfel 

Cremige  
Champignonspasta 

Marinierter 
Cicorino rosso  

Hausgemachte 
Kartoffelgnocchi 
mit Erbsenpesto 

Geschmorter Chicorée 
auf Zitronenrisotto 

mit Parmesamchips 

Dessert Zimtquark mit 
Mandelcrunchy  

Panna cotta mit 
Waldbeeren  

Weisses Schoggimousse   Vanillepudding  Frappe nach Wahl  

      


