
 

   Wochenmenu vom 30.03. bis 03.04.2026 
 

Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 30.03. Dienstag 31.03. Mittwoch 01.04. Donnerstag 02.04 Freitag 03.04. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe   

Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat  
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
  

Fleisch / 

Fisch 

Reis Casimir 
mit Poulet 
Butterreis 

Mandelsplitter 

WOCHENHIT 

Voressen vom Kalb 
Kartoffelstock 

Erbsli und Rüebli 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Voressen vom Kalb 
Kartoffelstock 

Erbsli und Rüebli 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Voressen vom Kalb 
Kartoffelstock 

Erbsli und Rüebli 
Tagesdessert 

Karfreitag 

Vegi 
Kartoffel – 

Gemüsegratin mit 
Linsen    

Spinatspätzlipfanne mit 
Gemüse  

Bärlauchgarnitur  

Penne  
an Pilzrahmsauce 

mit Cicorino rosso-Streifen 
geröstete Baumnüsse    

  Vegetarischer 
Flammkuchen mit 

Sauerrahm und  
roten Zwiebeln 
Gemüsebeilage 

Wir haben 
geschlossen. 

    

  Rollgerstenrisotto 
mit Randenwürfel 

Grana Padano 
Sprossenmix 

Brätschnitzel 
mit Schinken und Käse 

Kräutersauce 
Trockenreis 

Saisongemüse 

   Aargauer Braten gefüllt 
mit Backpflaumen 

sämige Polenta  
Gemüsebeilage 

Gerne begrüssen wir 
Sie kommenden 
Dienstag wieder  

Dessert    Schoggicrème 
  Cheesecake mit frischen 

Früchten 
Schoko-Kokoskuchen     Fruchtsalat   

      


