
 

   Wochenmenu vom 16.03. bis 20.03.2026 
 

Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 16.03. Dienstag 17.03. Mittwoch 18.03. Donnerstag 19.03. Freitag 20.03. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe 

Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat  
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Bärlauchbratwurst 
Rösti 

Glasierte Rüebli 

WOCHENHIT 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff Art 

Spätzli 
Gemüse 

Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff Art 

Spätzli 
Gemüse 

Tagesdessert  

WOCHENHIT 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff Art 

Spätzli 
Gemüse 

Tagesdessert    

Gebratenes Fischfilet 
Tartarsauce 

Salzkartoffeln 
Blattspinat 

Vegi 
Hausgemachte Ravioli 

Kräuterrahmsauce 
Knusperzwiebeln 

Serviettenknödel 
mit Rotkraut und glasierten 

Marroni 

Gemüsecurry mit 
Kichererbsen 

im Couscousring 

Kartoffelküchlein  
mit Käsesauce 

 Gemüsevariation 

Pilzrisotto im  
Parmesankörbli 

  
   
 

Schweinsschnitzel 
Kräuterbutter 
Butternudeln 

Saisongemüse    

Ghackets mit Hörnli  
und Öpfelmus 

Gebratener Fleischkäse 
Gemüsereis 

Karotten 
  

Dessert 
Schlorzifladen aus 
unserer Bäckerei  

Griessköpfli mit  
Erdbeerkompott 

Blondies mit Mandeln 
 Bratapfelcrème mit 

caramellisierten Nüssen 
 Dessert surprise 

      


