
 

   Wochenmenu vom 09.03. bis 13.03.2026 
 

Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 09.03. Dienstag 10.03. Mittwoch 11.03. Donnerstag 12.03. Freitag 13.03. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe 

Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat  
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Paniertes 
Schweinschnitzel 

Ofenkartoffeln 
Gemüsegarnitur 

WOCHENHIT 

Hausgemachte 
Kartoffelgnocchi mit 

Tomaten- oder 
Bolognesesauce 

Reibkäse 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Hausgemachte 
Kartoffelgnocchi mit 

Tomaten- oder 
Bolognesesauce 

Reibkäse 
Tagesdessert 

WOCHENHIT 

Hausgemachte 
Kartoffelgnocchi mit 

Tomaten- oder 
Bolognesesauce 

Reibkäse 
Tagesdessert 

Fisch Bordelaise 
Salzkartoffeln 

Blattspinat  

Vegi 

Bärlauchrösti 
mit 

Käse überbacken 
Tagesgemüse 

Würzig mariniertes 
Tofuschnitzel 

Gebratene Lauch-Kartoffel 

Mit Kürbisragout  
gefüllte Crêpes, 

garniert mit frischen 
Champignons  

Bratlinge von geröstetem 
Grünkern 
Quardip 

Gemüsegarnitur   

Spätzlipfanne mit  
Champignons 

und Rahmsauce 
Röstzwiebeln 

   

Pouletgeschnetzeltes an 
Pilzrahmsauce 

Nudeln 
Tagesgemüse 

Schweinsvoressen 
Griessmond  

Wirsing  

Kalbsbraten an Rotweinjus 
mit Kartoffelgratin 

Ofenkürbis 
  

Dessert 
Kaiserschmarrn mit 

Beerenkompott 
Schoggimousse  Zürcher Pfarrhaustorte Öpfelchüechli Dessert surprise 

      


