
 

   Wochenmenu vom 16.02. bis 20.02.2026 
 

Bei Nichtverfügbarkeit von Biorohstoffen verwenden wir ausnahmsweise Produkte aus 
Umstellungsbetrieben.  
Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.  
Fleischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 
Fischherkunft: Sofern nicht anders bezeichnet, stammen unsere Felchen aus Schweizer 
Binnenfischerei (Bodensee, Genfersee) 

Menu ohne Vorspeise Fr. 18.50  
Menu, 1 Vorspeise Fr. 21.50 
Menu, 2 Vorspeisen Fr. 24.50 
Mittagshit inkl. Dessert Fr. 25.50  
Tagesdessert Fr. 5.90 

 

 

 

 

 Montag 16.02. Dienstag 17.02. Mittwoch 18.02. Donnerstag 19.02. Freitag 20.02. 

Suppe Tagessuppe Tagessuppe  Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe 

Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat  
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 
Grüner oder  

Gemischter Salat 

Fleisch / 

Fisch 

Lasagne mit  
Rindfleisch    

WOCHENHIT 

 

Reis Casimir 
mit Kokosbananen und 

Nüssen 
*** 

Tagesdessert 

WOCHENHIT 

 

Reis Casimir 
mit Kokosbananen und 

Nüssen 
*** 

Tagesdessert 

WOCHENHIT 

 

Reis Casimir 
mit Kokosbananen und 

Nüssen 
*** 

Tagesdessert 

Pochierter Fisch 
Pilawreis 

Gebratener Spitzkohl   

Vegi Gemüsewähe mit Salat   

Mit Knoblauch  
gebackener Feta 

Ofengemüse 
Pitabrot 

Überbackene Griessrondelle 
mit Gorgonzola, Baumnüssen 

und Birnen 
Gemüserösti mit Spiegelei   

Gemüsecouscous und 
Chrunchy 

Zucchinischnitzel 

  
Rindsschulterbraten 

Kartoffelstampf 
Zweierlei Rüebli 

Partyfilet vom Schwein 
Schupfnudeln  

Gemüse 

Rindfleischroulade  
Polenta 

Schmorgemüse    
 

Dessert Winterlicher Fruchtsalat Kaiserschmarren Apfelwähe Mangosorbet mit Crumble Dessert surprise 

      


