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HIER WERDEN 2Ul 90100 %
BIO-ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

Vorspeisen

Blatterteigkissen mit Sesam und Kiirbisricotta, Blattsalat Fr.  14.50
Selleriepiccata und saisonale Ravioli mit Tomatencoulis Fr.  16.50
Mozzarella di bufala auf Randen und Feigen mit Coppa Fr.  19.50

Zu unseren Suppen, Salaten und Vorspeisen servieren wir lhnen Brot, von
unserer Backerei im Holzofen gebacken.

Hauptgange mit Fleisch

Cordon bleu vom Schwein, Pommes Frites, Gemiisebouquet Fr. 36.00
Thurgauer Rindsschmorbraten, KORN.HAUS-Nudeln,

Herbstgemiise Fr.  38.00
Schweinsfilet mit Balsamicojus, Kartoffelgratin,
Gemdusegarnitur Fr.  39.00
Pouletbriistli gefiillt mit Ricotta und Rohschinken

Weissweinsauce, Spatzli, Herbstgemiise Fr. 41.00
Rehgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Serviettenknddel,
Rotkraut, glasierte Marroni, Preiselbeerapfel Fr. 48.00

Vegetarische Hauptgange

Herzhafte Suppen Kartoffelkirbisgratin mit Pilzrahmsauce, Saisongemiise Fr.  21.00
Kartoffel — Lauchcrémesuppe Fr. 9.50 Ragout von gerduchtem Tofu mit Currysauce, Basmatireis Fr.  24.00
Kirbissuppe mit Ingwer und Kirbiskernen Fr. 10.50 Hausgemachte Kndpfli mit Rotkraut, Rosenkohl, Kiirbisspalten
Rieslingschaumsuppe mit Brotcrodtons Fr. 1250 und glasierten Marroni Fr. 28.00
Dessert

. Gebrannte Créme mit Rahm und Krokant Fr.  10.50
Frische Salate Schoggimousse mit gebrannten Haselnilissen Fr.  12.50
Buntes Bouquet aus saisonalen Blattsalaten Fr. 950 Hausgemachtes Zimtparfait mit karamellisierten Apfeln Fr. 13.50
Gemischter Salat mit Sprossen Fr.  11.50 Dessertteller KORN.HAUS (Dessert mit dreierlei Komponenten) Fr.  16.00
Nisslisalat mit Ei und BrotcroGtons Fr. 13.50
Herbstlicher Blattsalat mit sautierten Pilzen, Speck
und Marroni Fr. 15.50

KORN.HAUS Produktion
Schwalbenstrasse 7 Hanclel
8374 Dussnang

0719955594
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. gastronomie@korn_haus Wohnen
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