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Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Vorspeisen
Quiche lorraine mit Speck, Blattsalat
Blätterteigkissen gefüllt mit Frischkäse und Räucherlachs
Pouletroulade mit Nüssen und Spinat auf Waldorfsalat

Zu unseren Suppen, Salaten und Vorspeisen servieren wir Ihnen Brot, von 
unserer Bäckerei im Holzofen gebacken.

Fr.
Fr.
Fr.

13.50
15.50 
19.50

Hauptgänge mit Fleisch
Cordon bleu vom Schwein, Pommes Frites, Gemüsebouquet
Pouletbrüstli gefüllt mit Ricotta und Rohschinken
  KORN.HAUS-Nudeln, Wurzelgemüse
Kalbsbraten an Orangensauce, Pommes duchesse  
Wurzelgemüse
Schweinsfilet im Speckmantel mit Rotweinjus, Kartoffelgratin, 
Gemüsegarnitur
Entrecôte, hausgemachte Kräuterbutter, Kartoffelschnitze, 
Wintergemüse

Vegetarische Hauptgänge
Birnen-Pilzrisotto mit Baumnüssen und Brie
Hausgemachte Kürbislasagne mit Sprossen und 
Parmesanchip
Knöpfli mit Rotkraut, Rosenkohl, Kürbisspalten und 
  glasierten Marroni

Fr.      

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

36.00

38.00

39.00

39.00

52.00

26.00

26.00

28.50

Dessert
Gebrannte Crème mit Rahm und Krokant
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce
Hausgemachtes Zimtparfait mit Zwetschgenkompott
Dessertteller KORN.HAUS (Dessert mit dreierlei Komponenten)

 Fr.
Fr.
Fr.
Fr. 

10.50
13.50
13.50
16.00

Herzhafte Suppen 
Rüeblisuppe mit Ingwer und Orange
Kürbiscrèmesuppe mit Curry und Kürbiskernen
Weissweinsuppe mit Brotcroûtons

Fr.
Fr.
Fr.

9.50
10.50
12.50

Frische Salate
Buntes Bouquet aus saisonalen Blattsalaten
Gemischter Salat mit Sprossen
Nüsslisalat mit Ei und gerösteten Kernen
Winterlicher Blattsalat mit Käse und Birne

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

  9.50
11.50
13.50
15.50

Menuvorschläge
Winter
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